ANTIPASTI

TRIS DI MARE

Tre antipasti freddi di mare *2-4-9-13
three cold seafood appetizers

POLPO E SEDANO
Octopus and celery *4-9

COZZE ALLA MARINARA

cozze e vino bianco *13
mussels and white wine

INSALATA DI CERNIA
Aglio, pomodorini e rucola *4

Garlic, cherry tomatoes and rocket

INSALATA DI SEPPIA

Aglio, pomodorini e rucola “4

Garlic, cherry tomatoes and rocket

GUAZZETTO COZZE E POMODORO

muss and tomatoes *4

INSALATA DI MARE
Seafood salad *2-4

€24

€19

€15

€16

€19

€17

€18



ANTIPASTI

DI TERRA

MISTO SALUMI E FORMAGGI €16

Mixed cold cuts and cheeses*7

PROSCIUTTO E MELONE €14

Ham and melon

FORMAGGI MISTI €14

Mixed cheeses *7

BRESAOLA RUCOLA E GRANA €16

Bresaola with rocket and parmesan 7

POMODORO E FRUE €12

Tomatoes and Frue *7




PRIMI

TAGLIATELLE NERE CASSE & PIPPA €18

Black tagliatelle with mussels, tomatoes and botargo 1-4-13

TAGLIATELLE CON FILETTI DI
CERNIA E POMODORINI

Tagliatelle with grouper fillets and cherry tomatoes *1-4

€18

MACCARONES DE BUSA ARSELLE
E BOTTARGA

Maccarones de busa with clams and botargo 1-4-13

€20

TROFIE AL POLPO E
POMODORINI

Trofie with octopus and cherry tomatoes *1-4

€18

BUSA ALLO SCOGLIO €18

Busa with seafood and tomatoes *1-2-4-13

Per richieste particolari o variazioni, il
nostro staff sara felice di accontentarvi con il
SOrITiso.

For special requests or variations, our staff
will be happy to satisfy you with a smile.




Qo

PRIMI

BUSA AL POMODORO €13

Busa with tomatoes sauce *1

CULURGIONES AL POMODORO €14

Culurgiones with tomatoes sauce *1-7

TROFIE, ANTUM & POMODORINI €18

Trofie with mushrooms and cherry tomatoes 1

GNOCCHETTI AL RAGU DI CINGHIALE €16

Gnocchetti with wild boar ragout *1-9

GNOCCHETTI AL POMODORO €12

Gnocchetti with tomatoes sauce *1

GNOCCHETTI AL RAGU DI MANZO €16

Gnocchetti with beef ragout *1-9

LASAGNA ALLA SARDA €14

Sardinian lasagna *1-7

RAVIOLI AL POMODORO €13

Ravioli with tomatoes sauce *1-7

Per richieste particolari o variazioni, il
nostro staff sara felice di accontentarvi con il
SOTITiSO.

For special requests or variations, our staff
will be happy to satisfy you with a smile.



SECONDI

POLPO ALLA GRIGLIA €22

Con aceto balsamico +4
Octopus with balsamic vinegar

TONNO O SPADA ALLA GRIGLTA

€22
IN SALMORIGLIO
Grilled tuna or swordfish in salmoriglio *4
GAMBERONI ALLA GRIGLIA €22
Grilled prawns  *2
ORATA O SPIGOLA A
€7/100g
PORZIONE ALLA GRIGLIA
Grilled sea bream or sea bass per portion *4
ORATA AL VERMENTINO €24
Sea bream with white wine *4-5
GRIGLIATA MISTA DI PESCE €48

per due persone *2-4

Mixed grilled fish for 2 people




SECONDI

DI TERRA

TAGLIATA DI MANZO CON RUCOLA €20
E GRANA

Sliced beef with rocket and parmesan *7

SPEZZATINO DI CINGHIALE CON

€18
SPEZIE SARDE
Wild boar stew with sardinian spices *9
GRIGLIATA MISTA DI CARNE €20
Mixed grilled meat =9
PORCETTO ARROSTO €18

Roasted pork




Qo

CONTORNI

PATATE ARROSTO €7

Roasted potatoes

VERDURE MISTE €9
Mixed vegetables

POMODORI E CIPOLLA €6

Tomatoes and onions

INSALATA MISTA €6
Mixed salad

DOLCI

SEADAS 7
TIRAMISU 7
PANNACOTTA™
CREMA CATALANA =7
CULURGIONES DOLCI =
SORBETTO AL LIMONE 7
SORBETTO AL MIRTO/ LIMONCELLO®

€6
€6
€6

€6
€6
€5

€8



CAFFE E DIGESTI

CAFFE €2
CAFFE DOPPIO £3:50
CAPPUCCINO €3
CAFFE AMERICANO €3,50
DECAFFEINATO €3
MIRTO, LIMONCELLO, LIQUIRIZIA, GRAPPA 4
BARRICATA €3

BEVANDE

BOTTIGLIA D’ACQUA €2
COCA COLA, FANTA, LEMONSODA, LIPTON
PESCA, LIPTON LIMONE, SPRITE, COCA COLA O

(IN LATTINA 33CL) €3,50
ICHNUSA 33CL €3,50
ICHNUSA 66CL €5,50
ICHNUSA NON FILTRATA 50CL €5,50

VINI DELLA CASA

VINO ROSSO: %4 €6, 2 €8, 1L €15
VINO BIANCO: %4 €6, %2 €8, 1L €15
VINO ROSATO: 4 €6, % €8, 1L €15

COPERTO
€2,50



ALLERGENI

1
Glutine- Gluten

Uova e derlvatl—
Eggs and derivatives

@ Arach1d1 e derivati-
Peanuts and derivatives

Latte e derlvatl—
Milk and derivatives

9
Sedano- Celery

080 11

D 0 Sesamo- Sesame

13
@ Molluschi- Molluscs

D
XD

= R > D&

2
Crostacei- Crustaceans

4
Pesce- Fish

6
Soia- Soy

8
Frutta a guscio- Nuts

10
Senape- Mustard

12
Lupin

14
Anidride Solforosa e Solfiti
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